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“"Ho iniziato con lu voyliu e stimolo di far
hascere e germoyliare dalla terra le mate-
rie primu che, frusformute, potessero dure

ul consumutore i yusti della tradizione”

I started with the desire and ihcentive to
grow from the earth the mdateridls thaft,
ohce fransformed, would give the cohsu-

Mmers the tastes of tradition. ”

Annu Maria Barberini

“"Ho deciso di portare avanti la tradizione
credtu duai miei genitori, innovando con
huove ricette del gusto”

"I decided tfo bring forward the fradition

credted by my pdarents, ihnhovating with
hew recipes of taste,”

Jonhni Guarguadlini




DA 20 ANNI UNA STORIA CHE CONTINUA

Frantoio dei Colli Toscuni € du sempre a Volterra, Un legume profondo con il territorio
che ormuai dura du oltre 20 unni. Nell’ oftobre 1994 il Frantoio inizid u produrre olio extra
vergine di oliva. Era il 1996 quaundo hacyue il Consorzio dell’Olio Toscuno e il Frantoio
uderi per primo credendo nel progetto di far conoscere in tutto il mondo I'incon-
fondibile olio extra vergine di olivu Toscuno. Gruzie dlla continuu ricercu di quulitd e

gurunzie per il consumuatore, il Frantoio ha saputo innovarsi muntenendo indlterata [a
fradizione. Il 2005 € un unno chiave, il Frantoio dei Colli Toscuni decise di investire nelle
pIU huove tecnholoyie per produrre sempre pil yudlitd, La hostra missione & cercure e
far conhoscere cibi e tradizioni creduti con umore e pussione. Nel 2013 nusce VolaTer-
ra il huovo concetto che leyu venditu, degustuzione e andilisi. 11 2013 é I'anno dellu
nuscitu del hnuovo logo Frantoio del Colli Toscuni. “Questa € una storia che continua
insieme a voi”.

THE STORY STILL CONTINUES AFTER 20 YEARS

Frantoio dei Colli Toscuni has dlwdays beehn from Volterra. It’s deefp conhection with the
territory has lasted for more than 20 years. In October 1994, the Frantoio factory began
production of extra virgin olive oil. Two yedrs later, in 1996, the Consorzio dell’Olio Toscu-
ho, un ussocidtion for Tuscun olive oil, collaborated with Frantoio dei Colli Toscuni oh u
project to intfroduce to the world the uhique and uhmistakable extra virgin olive oil of
Tuscany. Thanks fo the contfinuous resedrch of qudlity and gudrantees for the consumer,
Frantoio has been uble to inhovate while still maintaining its tradition. 20056 was a key
yeur for Frantoio dei Colli Toscuni, us the compuny decided to invest in hew techhology
for producing oil of the highest qudility. Our mission is to seurch und promote foods und
fraditions made with love and padssion.

VolaTerra, ¢ hew concept that bonds sdles, tastings and andlysis, was born in 2013. In
the sume yeur, the logo Frantoio del Colli Toscuni was dlso creuted. “THIS IS A STORY
THAT CONTINUES TOGETHER WITH YOU”.
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LE PERSONE

Dietro ad ogyni cibo c’e I'umore per questu terry, la ricercu
del gusto e lu pussione di chi ha saputo selezionare solo quu-
lita. Anna Maria Barberini € I'artefice di tutto questo™ho iniziu-
to con la voyglia e stimolo di far hascere e germogliare dalla
ferra le muterie primu che, trusformute, potessero dure dl

conhsumatore i gusti della tfradizione. “Jonni Guarguaglini, il fi-
glio, ha deciso di dedicarsi dll’ Azienda di famiglia aggiornan-
do lu trudizione e scoprendo ubbinumenti e gusti inesploruti
“Un giorno tutti dovranno conoscere i hosttri cibi”.

VOLTERRA, TOSCANA

Tutto yuesto nusce hel cuore dellu Toscunu pid bellu, Sole, col-
line, cipressi ed unu terra funtusticu creuno gusti indescrivibili.

THE PEOPLE

Behind every food there is the love for the land, the resedrch
of fluvor, und the pussion of those who dre uble to select qual-
ity ingredients. Anha Maria Barberini is the creator of dll of this:
"I started with the desire and incentive to grow from the edrth
the mdufteridls that, ohce transformed, would give the con-
sumers the tastes of tradition. “Johni Gudrguagdlini, her son,
decided to dedicate himself to the family’s business of ufp-
dating fradition, discovering hew combindtions and unhdis-
covered flavors.

"One duy everyone will khnow ubout our food.”

VOLTERRA, TUSCANY
All of this wds born in the hedrt of Tuscuny s most beautiful land. Sun,
hills, cypress trees und fantustic soil credute indescribuble flavors,

IL MESTIERE

Creure |'olio extra vergine di oliva in tutte le sue variunti € il ho-
stro mestiere. Oyni bottiglia viene creutu per far arrivare sulle
tavole il miglior olio Toscuno famoso in tutto il mondo.

LA SELEZIONE

Nedli anhi abbiumo selezionuto una serie di prodotti che po-
tessero unire il gusto della tradizione e ld ricerca estrema della
yuulita, Cosi husce u VolaTerra I'unione di eccellenze del cibo.

I Frantoio dei Colli Toscuni si stu completumente
convertendo dll’energia ecosostenibile tframite |'u-
filizzo dei punnelli fotovoltdici. o scarto di lavoru-
zione viehe inoltre riutilizzato per lu produzione di

ehergiu e culore.

Frantoio dei Colli Toscuni converts dll sustainable
ehergy through the use of soldar paneling.

This process is dlso used to the re-production of
ehergy and hedt,

THE CRAFT

Credting extra virgin olive oil, in dll of its variations, is our ex-
pertise. Euch bottle is created so it drrives to your tuble us the
best, ahd most famous, Tuscuh olive oil in the entire world.

THE SELECTION

Throughout the yeurs we have selected u series of products
that dre able to unite the flavors of fradition and the thor-
ouygh resedrch of qudility. In this way, VolwaTerra wds born to
uhite the most excellent foods und flavors.
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IL CLASSICO ) ) o ) . . , .
OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA Olio extraverygine di oliva carutterizza- Extra virgin olive oil characterized by

to dal fruttato medio tipico dell’olio to- the typicdal fruitiness of Tuscahn oil. This

scuno. Unisce legygeri toni di mandorla oil unites the light fohes of dlmonds

a guelli pit marcuti di curciofo. Oftimo with the deepest colors of artichoke.
IL CLASSICO per il condimento finale di ogni cibo. A delicious final addition to any food.
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

VETRO - GLASS

Nella clussicu bottigliu in vetro Etruscu il hostro mi-
yliore olio ruyyiunge con semplicitd ed eleyunzu lu
tuu tavoly,

Stored in a tin conhtdiner, making it idedl for franspor-
tation. Our best extru virgin olive oil, which cun be
used ut uny tuble.

Dimensione - Dimehsiohs:

0,50 Lt - Cod./ Code 31102
0,75 Lt - Cod./ Code 31103
1,00 Lt - Cod./ Code 31104

FF’AV’-{TD]O
LATTA - CAN PESCANI
5
Nellu confezione in luttu ideule per il trusporto, il
nostro migliore olio extra vergine, puod ragygiungere
oyni tuvolu,

I Glassico

Stored in u tin contdiner, muking it idedl for franspor-
tation. Our best extra virgin olive oil, which cah be
used ut uny tuble.

Dimensione - Dimehsiohs:

1,00 Lt - Cod./ Code 31200
3,00 Lt - Cod./ Code 31201
5,00 Lt - Cod./ Code 31202
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TOSCANO 1.G.P.
OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA

TUSCAN I.G.P.
EXTRA VIRGIN OLIVE OIL

VETRO - GLASS

Nella clussicu bottigliu in vetro Etruscu il hostro mi-
dliore olio ragyiunge con semplicitd ed elegunza la
fuu tavoly,

Bottled in clussic Etruscun gluss, our best olive oil
brings simplicity and elegunce fo your tuble.

Dimensione - Dimensiohns:

0.25 Lt - Cod./ Code 40210
0,50 Lt - Cod./ Code 40211
0,75 Lt - Cod./ Code 40212
1,00 Lt - Cod./ Code 40213

LATTA - CAN

Nellu confezione in luttu ideule per il trusporto, il
nostro migliore olio extru verygine, pud rugyiunygere
oyni tavola,

Stored in a tin contdiner, making it idedl for franspor-
tation. Our best extra virgin olive oil, which can be
used ut any table.

Dimensione - Dimehsions:

0,10 Lt - Cod./ Code 40214
0.25 Lt - Cod./ Code 40215
0,50 Lt - Cod./ Code 40216
1,00 Lt - Cod./ Code 40217

Olio cuaratterizzato prevalentemente
da fruttato di oliva verde, hoh intenso
mu ampio e carico di sensuzioni olfat-

tive che richiaumano, lu foglia di olivo,
I"'erbu appena tagliata ed il carciofo.
In codu si uvverte una hotu dolce di
mandorla fresca,

In boccu uppaure fluido, pulito e hetto
coh hote di umaro e piccunte grade-
voli € hon prevdalenti fra loro, accom-
pagnate da lievi note astringenti e gu-
sto di hoce frescua.

Armonico, equilibrato.

Puod trovare impiego per una ampid
gummu di pietanze: dui piatti pid deli-
cuti u guelli dul gusto pit deciso e ro-
busto. Aciditd: inferiore a 0,2 %

ESTRATTO A FREDDO

TOSCANO IGP

FRANTOIO
DEI COLLI
TOSCANI

Olive oil primarily produced from the
harvesting of green olives. It’s hot inh-
tense, but full and charged with smells
that recdll olive leaves, freshly cut
grass, anhd drtichoke.

At the end, you cun tuste the sweet-
hess of fresh dlmonds.

The flavor is smooth, clean and clear
with hints of bitterness and a pledsing
spicihess, uccompduhied by u slight
taste of fresh walhuts.

The result is a harmohious anhd bdl-
ahced flavor.

This oil can be used in u wide variety of
dishes, rahging from the most delicute
to the most robust.

Acidity: Less than 0.2%

0L
EXTRAVFRGINE
1 OLIVA
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IL BIO
I SUBLIMI

OLIO EXTRA VERGINE DI OLIVA . ; o ,
TOSCANO I.G.P. BIOLOGICO Pur dotuto di unu robustu corpositd, While this olive oil has ¢ robust bodly,

conservu |'equilibrio gustativo e la de- it maintains the bulance of fluvor and
licatezza tipici dell’Olio delle Colline dii delicacy typical of olive oils from the
IL BIO Pisa. hills of Tuscuny.
I SUBLIMI
EXTRA VIRGIN BIOLOGIC OLIVE OIL
TUSCAN I.G.P.

G

o ) G
Virxa orios

VETRO - GLASS

Confezionuto nellu ricercutu bottigliu in vetro scuro.
Bottled in a dark, glass bofttle.

Dimensione - Dimenhsiohs:

0,25 Lt - Cod./ Code 40310

0.50 Lt - Cod./ Code 40311
0,75 Lt - Cod./ Code 40312

LATTA - CAN

Dimensione - Dimehsiohs:
0,10 Lt - Cod./ Code 40313

13



LA TRADIZIONE CHE SI
SPOSA CON L’INNOVAZIONE,
COSi NASCONO | NOSTRI AROMATIZZATI

THE MARRIAGE BETWEEN TRADITION
AND INNOVATION
GIVES BIRTH TO OUR AROMATIZZATI




GLI AROMATIZZATI
CONDIMENTO AL LIMONE

GLI AROMATIZZATI
LEMON DRESSING

E frutto dellu spremitura di olive e limo-

hi al naturale. Il prodotto offtenufo hu
un gusto fruttato, dl scpore di limohe.
Offimo per condimenti di carhe, pe-
sce e verdure.

FRANTOIO
DEI COLLI
TOSCANI

It is the result of the squeezing of olives
anhd lemons au haturel. The final pro-
duct has a fruity taste, with the flavor
of lemon. Delicious whenh fpdired with
medt, fish, and vegetables

LATTA - CAN

Nellu confezione in lutta idedle per il frasporto, il nostro
magnifico olio extra vergine, puod raggiungere ogni tavola,

Our magnificent extra virgin olive oll, stored in an edsy-fo-
fransfoort fin contdiner, can be used at any fable.,

Dimensione - Dimehsions:
0,10 Lt - Cod./ Code 40481
0,25 Lt - Cod./ Code 40482
0,50 Lt - Cod./ Code 40483
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CONDIMENTO
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ESTRATTO A FREDDO
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Ol Aomalizzoli

CONDIMENTO
AL PEPERONCINO

ESTRATTO A FREDDO

CONDIMENTO
AL PEPERONCINO

ESTRATTO A FREDDO

Ol romalizzali



GLI AROMATIZZATI

CONDIMENTO AL PEPERONCINO E frutfo della spremitura di olive e pe-
eroncini al naturale. Il prodotfo otte-

hufo ha un gusto deciso e lievemente
piccante. Oftimo per conhdimenti di
GLI AROMATIZZATI pustu, pizza e carnhe.
RED PEPPER DRESSING

FRANTOIO
DEI COLLI
TOSCANI

The result of squeezing olives and
hot peppers. The product bodusts d
strony tuste with a hint of spice. It
is a delicious condiment for pusta,
pizza anhd medut,

LATTA - CAN

Nellu confezione in lutta ideule per il frasporto, |l
nostro maghifico olio extra vergine, pud raggiungere
oyhi fuvolu,

Our mugynificent extra virgin olive oil, stored in
an eusy-to-transport tin contuiner,cun be used
at any table.

Dimensione - Dimehsions:
0,10 Lt - Cod./ Code 40484
0,25 Lt - Cod./ Code 40485
0,50 Lt - Cod./ Code 40486
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IL LUOGO

DA NOI,

nelle unfiche Mmury, in pieno centro storico, si ucyuisty, si ussuyyiu,
si raccontu il cibo e nohn solo... Nella cultura del “buohn vivere” rien-
fra ogni evento enoyustronomico ed artistico che dbbia dl centro
*I'artigiano”, con lu maestria e la suggezza di chi cred per pussione.

LA FILOSOFIA

LA NUOVA VOLATERRA

crede dll’eccellenzu, yuella ugroulimentare e artigiunule hazionu-
le, che cuardatterizza il nostro Paese in futto il mondo:

LA TRADIZIONE DELLA SEMPLICITA e LA CULTURA DELLA GENUINITA.

THE PLACE

OUR HOME

in the ancient wdlls, in the historic city center, you buy, you tduste, and
you tdlk aubout the food and hot just that...lh the culture of “the good
life” returns every wihe and food event und dart that has the “craftsman”
at its center, who hds the skill and wisdom of those who credte pussion.

PHILOSOPHY

THE NEW VOLATERRA

believes in excellence, the dugri-food, and hationdl crafts, that chu-
racterize our country, dll around the world:

THE TRADITION OF SIMPLICITY, THE CULTURE OF AUTHENTICITY.

IL PRODOTTO

OGNI PRODOTTO IN VolaTerrA

ha una propria identitd,

E creuto du chi, con unni di esperienzu, ha impurato un mestiere e
dd formu, con le projprie mani, ud esperienze straordinurie di yusto
e genuinita.,

L'olio foscuno, il pecorino delle Bulze, I'agnello di Pomarunce,
|a mortadella di Prato, i pinoli di Sun Rossore, lu patata di Sanfta
Maria a Monte, ma unche |u liquirizia di Rossuno, il pistacchio di
Bronte, il parmigiano e il Prosciutto di Parma, i vini rossi di Bol-
gheri, tartufo di Sun Miniuto, I'aceto Bulsumico di Modenu, lu bot-
targa di Orbetello, il prosecco di Coneyliuno Vuldobbiudene e
centindiu di dltre eccellenze esposte in un unico luoyo.

THE PRODUCT

EVERY PRODUCT IN VolaTerrA

has its own identfity.

It is created by those whom, with yedrs of experience, have lear-
hed u craft and give shape, with their own hands, fo the extfraordi-
hary experiences of taste and authenticity.

The Tuscuhn olive oil, pecorino cheese from the cliffs of Volterru,
the lamb of Pomarance, the mortadella of Prato, pine nuts of Suh
Rossore, potatoes of Suntu Maria a Monte, but dlso the licorice of
Rossuno, the pistachios of Bronte, the purmesun and Prosciutto of
Parma, the red wines of Bolgheri, the truffles of Sun Miniato, the
bdlsamic vinegar of Modendu, caviar of Orbetello, the prosecco of
Coneygliano Vuldobbiadenhe and huhdreds of other excellent di-
splays in ohe place.




FRANTOIO
DEI COLLI

TOSCANI

IL FRANTOIO DEI COLLI TOSCANI E UN'AZIENDA
ADERENTE AL CONSORZIO PER LA TUTELA
DELL’OLIO EXTRAVERGINE DI OLIVA TOSCANO IGP.
FRANTOIO DEI COLLI TOSCANI IS A MEMBER OF THE

CONSORTIUM FOR THE PROTECTION OF EXTRA VIR-
GIN OLIVE OIL TOSCANO IGP.

Foto: Davide Ferro

Progetto: SIDEBLOOM.com
Impaginazione: Maria Carmela Vacca
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